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Metode cromatografice si electroforetice de analiza alimentelor

1. Date despre program

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea ,Dunarea de Jos” din Galat;

1.2 Facultatea

Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Departamentul

Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Ciclul de studii

Licenta

1.6 Programul de studii/Calificarea

Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei Metode cromatografice si electroforetice de analiza alimentelor

2.2 Titularul activitatilor de curs

2.3 Titularul activitatilor de seminar

24 Anuldestudiu [l [2.5 Semestrul

[l |2.6Tipulde evaluare  [E |2.7 Regimul disciplinei | Op.

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitajlor didactice)

3.1 Numér de ore pe saptdména 4 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/laborator/proiect 2

3.4 Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/laborator/proiect 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 25

Documentare suplimentara n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 5
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 5
Tutoriat 5
Examinari 4
Alte activitafi..........cooooniiiiniiinnns 0
3.7 Total ore studiu individual 44

3.8 Total ore pe semestru 100

3.9 Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum e  Cunostinte funda
alimentelor

e Cunostinte funda

e  Cunostinte funda

mentale de Chimie: chimie anorganicd, chimie analitica, chimie organica, chimia

mentale de Fizica: mecanica, optica, electricitate
mentale de Matematica: algebra, analizd matematica

4.2 de competente e Comunicare orala si scrisd, documentare in limbile de preluare si diseminare a informatiilor

e Folosirea adecva

o Abilitati practice, lucru in echipa

ta a tehnologiei informatice pentru tehnoredactare, prelucrare de date si documentare

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului e  Sala de curs dotata cu tabla de scris, computer si videoproiector
5.2. de desfasurare a o Echipamente si aparatura specifica: cromatografe, electroforeze
seminarului/laboratorului/proiectului e Compusi chimici, reactivi analitici, preparate alimentare sau materii prime, solventi si

alte materiale specifice
Ustensile si sticlarie de laborator
Tabla de scris

6. a) Rezultatele invatarii
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Cunostinte Studentul/absolventul defineste principile de baza ale stiintei alimentului si caracteristicile nutritionale si
functionale ale produsului alimentar.
Aptitudini Studentul/absolventul evalueaza proprietatile fizico-chimice ale materiilor prime si ale produselor alimentare.

Studentul/absolventul efectueaza calcule specifice conform metodelor de analiza, evalueaza calitatea
produselor alimentare, determina valorile unor parametri specifici produselor alimentare.

Responsabilitate
si autonomie

Studentul/absolventul gestioneaza procesele de productie in vederea asigurarii calitatii, optimizarii si reducerii
pierderilor de productie si a costurilor generale de fabricatie.

6. b) Competente specifice acumulate

Competente C6. Tine pasul cu inovatiile din domeniul fabricérii alimentelor
profesionale C7. Efectueaza controlul calitatii

C11. Analizeaza esantioane din alimente si bauturi
Competente | CT1. Gaseste solutii pentru probleme
transversale CT2. Da dovada de expertiza disciplinara

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei e (C3.2. Explicarea si interpretarea principiilor si metodelor de analiza si control a

proceselor tehnologice alimentare

7.2 Obiectivele specifice e (C4.1. Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de baza

folosite in proiectarea, implementarea si monitorizarea sistemelor de
management al calitafii si sigurantei alimentelor

e (b5.1. Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de baza
folosite in controlul calitatii si expertiza produselor alimentare, referitoare la
transformarile compusilor ce determina calitatea si trasabilitatea produselor

alimentare
8. Continuturi
8.1 Curs Metode de predare Observatji
Bazele teoretice ale metodelor de analiza prin separare Prelegerea, 2ore
Principiile cromatografiei demonstratja, studii de 2o0re
Tehnici cromatografice caz bazate pe exemple 2 ore
Faze mobile si stationare in cromatografie reale sau virtuale, 4 ore
Sisteme de detectie in cromatografie. Optimizarea cromatogramei. problematizarea, 3
Etapele validarii unei metode cromatografice. conversatia euristica, ore
Principiile electroforezei prezentarea PowerPoint 2 ore
Tehnici electroforetice 3ore
Utilizarea integrata a metodelor cromatografice si electroforetice in 2 ore
cadrul unor protocoale de analiza
Recapitulare 20re
Bibliografie

1. Ghinea I. O., Note de curs, 2025.

2. Zgherea, Gh., 2002, Analize Fizico-Chimice, Editura Fundatieie Universitare ,Dunarea de Jos”, ISBN 973-8352-23-1Galati

3. Ciucanu, ., 1990, Cromatografia de gaze cu coloane capilare, Editura Academiei Romane

4. Zgherea, Gh., 2006, Aparate si Lucrari Practice de Analize Instrumentale, Editura Fundatiei Universitare ,Dunarea de Jos”, ISBN

(10) 973-627-324-5 Galatj
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5. Simion Gocan, Cromatografia de inalta performanta, partea | Cromatografia de gaze, Editura Dacia Cluj-Napoca, 1998, partea a
ll-a Cromatografia de lichide pe coloane, Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2002, partea a Ill-a Cromatografia pe strat subtire, Editura
Risoprint, Cluj-Napoca, 2005

6. Mircea lovu, Teodor Octavian Nicolescu, Chimie Organica. Metode experimentale, Editura Universitara ,Carol Davila’, Bucuresti,
2009

7. Dima $., Metode moderne de control si analizé a produselor alimentare, vol. |, Extractia, cromatografia, electroforeza,
spectrometria de masa, Editura Academica, 2007.

8. Florea T., Furdui B., Dinica R.M., Cretu R., Chimie organica — sinteza si analiza functionala, Editura Academica, 2009.

8.2 Seminar/laborator/proiect Metode de predare Observatii
Norme de protectie a muncii in laboratorul de analize instrumentale. Experimentul,

Vase, ustensile si aparate folosite in laboratorul de analize conversatia 2 ore
instrumentale. euristica,

Cromatografia pe hartie si strat subtire. Aplicatii exercitiul, invatarea 4 ore
Cromatografia pe coloana deschisa. Aplicatii asistata de calculator, 4 ore
Prezentarea aparaturii specifice tehnicilor HPTLC si UPLC informarea 4 ore
Prezentarea aparaturii specifice tehnicilor HPLC si GS-MS computerizata, 4 ore
Electroforeza pe hértie si in gel. Aplicatii. prelucrare 4 ore
Prezentarea aparaturii specifice electroforezei capilare computerizata de date, 4 ore
Colocviu de laborator problematizarea 2 ore
Bibliografie

1. Zgherea, Gh., 2006, Aparate si Lucrari Practice de Analize Instrumentale, Editura Fundatiei Universitare ,Dunarea de Jos”, ISBN
(10) 973-627-324-5 Galat

2. Dima $., Metode moderne de control si analiza a produselor alimentare, vol. |, Extractia, cromatografia, electroforeza,
spectrometria de masa, Editura Academica, 2007.

3. Florea T., Furdui B., Dinica R.M., Cretu R., Chimie organica - sinteza si analiza functionald, Editura Academica, 2009.
4. Ghinea I. O., Note de curs, 2025.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu agteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor profesionale gi
angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
e Disciplina METODE CROMATOGRAFICE si ELECTROFORETICE de ANALIZA ALIMENTELOR dezvolta metodele de
analiz& fizico-chimica prin procese de separare, utilizand cunostinte din domeniile: chimie organica, chimie-fizica, chimia
alimentelor si al metodelor instrumentale de analiza. Pe baza cunostintelor teoretice si experimentale acumulate, viitorii
absolventi se vor putea implica in activitdtile de caracterizare a oricarui tip de materie prima de baza sau secundara pentru
industria alimentara sau a oricarui produs finit alimentar.
e Programa analitica a acestei discipline se adapteaza constant la noutatile teoretice si experimentale.

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 103 Pondere
din nota finald
Nivelul  de  asimilare a
cunostintelor si aplicare a acestora | Evaluare sumativa — examinare in scris cu
' bilete de examen ce contin intrebari cu privire o
10.4 Curs o . o 70 %
Corectitudine la continutul teoretic si exercitii aplicative,
echilibrate ca volum si dispunere in curs
Coerenta logica
Participarea la lucrarile practice Evaluare continug - urmareste pregatirea 30%
10.5 X , - temelor de studiu si rezolvarea aplicatjilor
Seminar/laborator/proiect Intocmirea portofoliului de stabilite de cadrul didactic
laborator
10.6 Standard minim de performanta
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e enumerarea principiilor generale
e prezentarea ideilor esentjale
e expunerea partiald a continutului notjunilor
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