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1. Date despre program

Utilaje in industria alimentara

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea Dundrea de Jos Galatj

1.2 Facultatea

Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Departamentul

Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Ciclul de studii

Licentd

1.6 Programul de studii/Calificarea

Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

2. Date despre disciplind

2.1 Denumirea disciplinei

Utilaje in industria alimentara

2.2 Titularul activitatilor de curs

2.3 Titularul activitatilor de seminar

24Anuldestudiu  [IV [25Semestrul || |2.6 Tipul de evaluare | E |2.7 Regimul disciplinei |Ob
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitailor didactice)
3.1 Numar de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/laborator/proiect 18
1P
3.4 Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/laborator/proiect 14
14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 10
Tutoriat 2
Examinari 2
Alte activitafi..........oooniiiiniiinns 0
3.7 Total ore studiu individual 44
3.8 Total ore pe semestru 100
3. 9 Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul

)

4.1 de curriculum

o Cunostinte acumulate la disciplinele Grafica asistata de calculator, Elemente de inginerie mecanica,
Elemente de inginerie electrica, Operatii unitare in industria alimentara, Tehnologii generale

4.2 de competente

alimentara

e Folosirea cunostintelor si aptitudinilor in aplicatii ce implica proiectarea unitatilor din industria

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

tabla magnetica)

Platforma educationala Microsoft Teams / Metoda alternativa

Sala de curs dotata cu metode moderne de predare (videoproiector, calculator,

5.2. de desfasurare a
seminarului/laboratorului/proiectului

Prospecte, planse, schite multiplicate, tabla, videoproiector
Platforma educationald Microsoft Teams / Metoda alternativa
Prezenta obligatorie la orele de seminar si proiect.
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6. a) Rezultatele invatarii

Cunostinte o Studentul stabileste si descrie operatiile tehnologice specifice procesului proiectat la proiectul de

diploma.
o Studentul descrie constructiv- functional utilajele alese pentru desfasurarea procesului tehnologic

proiectat.
Aptitudini o Studentul efectueaza calcule privind stabilirea timpului de functionare a utilajelor alese pentru

desfasurarea procesului tehnologic proiectat.
o Studentul calculeaza consumurile specifice ale utilitatilor folosite pentru desfasurarea procesului

tehnologic proiectat.
Responsabilitate o Studentul planifica activitatea de productie in vederea optimizarii consumurilor de utilitati (prin
si autonomie intocmirea cronogramei de functionare si a cronogramelor de utilitati).

6. b) Competente specifice acumulate
Competente C1. Coordoneaza activitati de productie
profesionale C3. Aplica reglementari referitoare la fabricarea alimentelor si a bauturilor
C4. Optimizeaza productia
C5. Aplica bune practici de fabricatie (BPF)
C10. Aproba proiecte ingineresti

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)
7.1 Obiectivul general al disciplinei e Cunoasterea — alegerea utilajelor si echipamentelor din industria alimentara .

7.2 Obiectivele specifice e Cunoasterea principiilor de intretinere, functionare si de constructie aprincipalelor
tipuri de utilaje tehnologice pentru industria alimentara
o Amplasarea utilajelor specifice unei unitati de industrie alimentara

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatji
Utilaje pentru transportul fluidelor / 4 ore Prelegerea 14 ore
Utilaje pentru transportul materialelor solide / 4 ore Conversatia euristica

Utilaje utilizate la prelucrarea primara a semintelor de cereale si plante tehnice / 8 ore Explicatia

Utilaje utilizate pentru prelucrarea preliminara si conditionarea materiilor prime de origine Studiul de caz

vegetald / 4 ore Problematizarea.

Utilaje pentru prelucrarea / procesarea materiilor prime de origine animala / 8 ore

Bibliografie

1. Stefanescu, |. 2003. Utilaje pentru prelucrarea primara a materiilor prime din industria alimentara. EdituraTehnica- Info
Chisinau,.

2. Banu Constantin (coordonator). Manualul inginerului din industria alimentara. Editura Tehnica, Bucuresti, vol 1-2002; vol
[1- 2003.

6. Cramer M. Michael. 2013. Food plant sanitation. Design. Maintenance and Good Manufacturing Practices, 2nd ed.,CRC
Press, Taylor & Francis Group, IBN 978-1-4665-1174-3 (eBook - PDF)

7. Saravacos George, Kostaropoulos E. Athanasios. 2015.Handbook of Food Processing Equipment, Second Edition,ISBN
978-3-319-25020-5 (eBook) DOI 10.1007/978-3-319-25020-5

8. Mihalcea Liliana, Utilaje Tn industria alimentara (Note de curs), Universitatea Dunarea de Jos din Galati

9. Standarde, prospecte pentru instalatji si utilaje in industria alimentara, documentatie tehnica a obiectivelor de investii realizate

10. Site-uri ale companiilor producatoare de produse alimentare, ale companiilor furnizoare de utilaje sau din domeniul
alimentatiei publice & horeca
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.2 Seminar/laborator/proiect

Metode de predare Observatii

Seminar

« Intocmirea schemelor tehnologice de legaturi (aplicatie pentru o linietehnologica de

prelucrarea a produselor solide) (4 ore)

o |dentificarea aparaturi de masura,control si automatizare si inserarea lor in

schemele tehnologice de legaturi (2 ore)

« Intocmirea cronogramelor de functionare a utilajelor ( in coordonateutilaje-timp si

in coordonate cantitate timp) (4 ore)

o Intocmirea cronogramelor consumului de utilitdti (abur, ap& tehnologica,

frig, energie electrica) (4 ore)
Proiect

Alegerea utilajelor necesare procesului tehnologic proiectat la proiectului de diploma
(6 ore)

Intocmirea listei utilajelor incluzand caracteristicile constructiv- functionale, preturile
(optional, doar in cazul intocmirii calculului economic), stabilirea numarului de utilaje
(4 ore)

Realizarea cronogramelor (cronograma de functionare ale utilajelor, cronogramele de
utilitati — minim cronograma pentru consum de energie electrica, cronograma pentru

Experimentul 14 ore
Conversatia euristica
Activitate in grup
Atelier de lucru

14 ore

consum de apa /abur) (4 ore)

Bibliografie

2005, Produse lactate fermentate. Ed. Ac

alimentatiei publice & Horeca.
4. Mihalcea Liliana, Utilaje in industria alimen

1. Banu C (coord.), 2002, Manualul inginerului din industria alimentara. Editura Tehnica, Bucuresti.
2. Popa C, 2005, Proiectarea obiectivelor de investitii din industria produselor lactate fermentate). In: Costin G.M.(editor),

admica Galati

3.  Site-uri ale companiilor producatoare de produse alimentare , ale companiilor furnizoare de utilaje sau din domeniul

tara (Note de curs), Universitatea Dunarea de Jos din Galati

5. Nistor O, Utilaje in industria alimentara (Note de seminar), Universitatea Dunarea de Jos din Galati

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor profesionale si

angajatori reprezentativi din domeniul aferent

programului

Tematica abordata in cadrul disciplinei asiguré dobandirea cunostintelor specifice domeniului de alimentatie publica, contribuind la
obtinerea aptitudinilor practice, a flexibilitatii si a securitatii pe piata muncii, prin armonizarea cu cerintele angajatorilor privind
competitivitatea.
In plus, absolventul va avea competentele necesare in aplicarea tehnicilor de procesare minima specifice sectorului de alimentatie
publica.
10. Evaluare
: . o 10.3 Pondere
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare : T
din nota finald
v" Insusirea limbajului de specialitate s - ,
. C Evaluare scrisd * (lucrare scrisa fata in fata 0
v' Descrierea completa a unui utilaj pe baza . . 30%
o C sau test grila — evaluare online platforma
uneischite de principiu- recunoasterea .
10.4 Curs . Microsoft Teams)
partilor componente " .
v . G Evaluare orala*  (prezentarea  constructiv o
Capacitatea de a utiliza limbajul de o Coe 25%
L functionala a unui utilaj)
specialitate '
v Capacitatta de analiza a conditilor | Teste de verificare privind asimilarea 15%
impuse pentru proiectarea unei unitati | cunostintelor de proiectare a obiectivelor de
10.5 Seminar / industriale de procesare a produselor | investitie.
laborator / lichide / solide alimentare Temad de casd (descrierea constructiv 10%
proiect v/Capacitatta de a lucra independent | functionala a unui utilaj reprezentativ din
(rezolvarea testelor/ temelor de casa) procesul tehnologic abordat la proiectul de
v Capacitatea de a lucra in echipa diploma)
ADRESA ; CQNTACT ONLINE Operator inscris sub nr. 36338 in registrul de evidenta Pacina 3 | 4
Str. Domneasca nr. 47, Tel: 0336 130 108 rectorat@ugal.ro a prelucrarilor de date cu caracter personal. agina 3 |
Galati, Romania Fax: 0236 461353 www.ugal.ro




UNIVERSITAS

Baooc  ROMANIA - MINISTERUL EDUCATIEI $| CERCETARII
IRATRY UNIVERSITATEA ,,DUNAREA DE JOS"
DIN GALATI
GALATIENSIS
v’ Realizarea si predarea proiectului Proiect cu tema formulata in acordcu proiectul
de licenta.

10.6 Standard minim de performanta
Capacitatea de a rezolva minim 50% din subiectele teoretice
e  Promovarea testelor de verificare privind asimilarea cunostintelor
e Rezolvarea si predarea (sau incarcarea in platforma online) a temei de casa.
e Rezolvarea si predarea sau incarcarea in platforma MT a proiectului.
*Nota de promovare a fiecarei activitati (evaluare scrisa/orala, teste, tema de casa, proiect) este minim 5 (cinci).
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