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1. Date despre program

FACULTATEA Stiinta si Ingineria Alimentelor
DEPARTAMENTUL

m-\l Adresa: Str.Domneasca, nr. 111, Galati

Nr. telefon / fax: 0336 130 177/ 0236 460165

E- mail: decanat.sia@ugal.ro

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de Invatdmant superior

Universitatea “Dundrea de Jos” Galati

1.2 Facultatea

Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Departamentul

Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Zootehnie

1.5 Ciclul de studii

Licenta

1.6 Programul de studii/Calificarea

Piscicultura si acvacultura

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei | BIOCHIMIE

2.2 Titularul activitatilor de curs

S. L. dr. ing. Octavian Baston

2.3 Titularul activitatilor de seminar

S. L. dr. ing. Octavian Baston

2.4 Anul de studiu |1 |2.5 Semestrul [II  [2.6 Tipul de evaluare [E |2.7 Regimul disciplinei [Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numar de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/laborator 2
3.4 Total ore din planul de invatamant | 56 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/laborator 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie Si notite 16
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 15
Pregétire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii Si eseuri 10
Tutoriat 1
Examinari 2
Alte actiVitati.....oceveerereieeieeierenes

3.7 Total ore studiu individual 44

3.9 Total ore pe semestru 100

3. 10 Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum | ¢ Cunogstinte de: Chimie, Biologie celulard, Biologie animald

4.2 de competente | e  cunoasterea caracteristicilor structurale, chimice si biochimice ale compusilor specifici

materiei Vil.
e deprinderi de manipulare a ustensilelor si aparaturii de laborator pentru analiza, sinteza si
caracterizarea substantelor organice naturale si sintetice,
e dezvoltarea interesului pentru formarea unui specialist, cu veritabile cunostinte in abordarea
aspectelor biochimice ale stiintei alimentelor.




5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e sald de curs utilata cu aparatura (laptop, videoproiector, computer, camera video, tabla

cursului

inteligenta, aer conditionat, conexiune la internet etc.)
e  Platforma Microsoft Teams/Metoda alternativa

5.2. de desfagurare a e laborator utilat cu instalatii si aparaturad corespunzétoare,
seminarului/laboratorului | e  materiale didactice: indrumar de laborator, substante chimice, probe pentru analize

fizico-chimice pe produse de origine vegetald si animala.
e Platforma Microsoft Teams/Metoda alternativa

6. Competentele specifice acumulate

Competente
profesionale

Cl1. Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si
sigurantei alimentare;

C2. Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor de
industrie alimentara;

C3. Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime
pana la produs finit;

C6. Exploatarea bioresurselor acvatice in conditiile conservarii echilibrului ecosistemelor acvatice
naturale.

Competente transversale

CT1. Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficienta si responsabilitate iTn munca,
punctualitate si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt,
gandire analitica i critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor, normelor si a valorilor
codului de etica profesionala in domeniul alimentar;

CT2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si cizelarea
capacitatilor empatice de comunicare interpersonala si de asumare a unor atributii specifice in
desfasurarea activitatii de grup in vederea tratarii / rezolvarii de conflicte individuale / de grup, precum
si gestionarea optima a timpului;

CT3. Utilizarea eficienta a diverselor cai si tehnici de invatare - formare pentru achizitionarea
informatiei de baze de date bibliografice si electronice atat in limba romana, cat si intr-o limba de
ciculatie internationald, precum si evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor extrinseci si intrinseci
ale educatiei continue.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei e Cunoasterea, intelegerea conceptelor, teoriilor si metodelor de

identificare i dozare a compusilor biochimici din materiile prime si
produsele alimentare, precum si utilizarea lor adecvata in comunicarea
profesionala.

7.2 Obiectivele specifice e Cunoasterea elementelor de biochimia pestelui

e finsusirea deprinderilor practice de analiza si evaluare a compusilor
specifici materiei vii;

e Dezvoltarea capacitatii de a lucra individual si n echipa;

e Formarea unei atitudini de responsabilitate personala in abordarea unor
probleme stiintifice si ingineresti.

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii
Materia vie. Organisme acvatice Prelegerea, explicatia si conversatia
Celula Prelegerea, explicatia si conversatia
Protide, Lipide, Glucide, Acizi nucleici, Substante minerale, | Prelegerea, explicatia si conversatia




Vitamine

Enzime Prelegerea, explicatia si conversatia
Metabolism-fotosinteza Prelegerea, explicatia si conversatia
Bibliografie

e Baston O. - Biochimie, Note de curs.

o lonescu A., Zara Margareta, Gurau Gabriela, Aprodu Iuliana, Vasile A., Péltanea Elpida, 2006. Procesarea
industriala a pestelui, Editura Fundatiei Universitare ,,Dunarea de Jos” Galati.
e Banu, C., Lungu, C., Dorin, S., Gudima, A., Sturza, R., 2004, Biochimie generala si biochimia pestelui, Ed.

Agir, Bucuresti

Lehninger, A. L., Vol. I, 1987, Vol. I, 1992. Biochimie. Ed. Tehnica, Bucuresti
Neamtu, G., 1997. Biochimie alimentara. Ed. Ceres, Bucuresti
Segal, R., 2006. Biochimia produselor alimentare. Ed. Academica, Galati

8. 2 Laborator

Metode de predare

Observatii

Protectia muncii, striclarie de laborator, scheme de lucru,
scheme de dilutie, mod de calcul

Conversatia, demonstratia, explicatia,
problematizarea

Metode de dozare a aminoacizilor si proteinelor.

Conversatia, demonstratia experimentala,
explicatia, problematizarea

Metode de dozare si caracterizare a lipidelor.

Conversatia, demonstratia experimentala,
explicatia, problematizarea

Metode de dozare a glucidelor. Dozarea glucidelor simple si
poliglucidelor.

Conversatia, demonstratia experimentala,
explicatia, problematizarea

Recuperari laboratoare. Colocviu

Conversatia, demonstratia experimentala,
explicatia, problematizarea

Bibliografie

e Banu, C., Lungu, C., Dorin, S., Gudima, A., Sturza, R., 2004, Biochimie generala si biochimia pestelui, Ed.

Agir, Bucuresti

e Vitd, C., Musci, L., Segal, R., 2000. Indrumar de lucrari practice pentru biochimia produselor alimentare,

Universitatea Galati
e Baston O. 2022. Lucrari practice la biochimie

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Biochimia reprezinta una din disciplinele fundamentale pentru pregatirea specialistului in domeniul

piscicultura si acvacultura

10. Evaluare

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare

10.2 Metode de evaluare

10.3 Pondere
din nota finala

cadul disciplinei

Cunoasterea terminologiei utilizate n

Examen scris si/sau oral, si/sau
online pe MS Teams

Capacitatea de utilizare adecvata a

notiunilor de biochimie
10.4 Curs -

Capacitatea de identificare si
reproducere a unor structuri chimice

Capacitatea de explicare a unor
transformari biochimice

80%

Cunoagterea titlurilor lucrarilor si
principiului metodei de laborator

Colocviu scris si/sau oral, si/sau
online pe MS Teams

Realizarea schemei de lucru si a

10.5 Laborator schemei de dilutie

Identificarea sticlariei si
echipamentului de laborator utilizat

20%




Explicarea unor tehnici de laborator
utilizate

10.6 Standard minim de performanta

e Cunoasterea notiunilor specifice disciplinei, a structurilor chimice specifice i explicarea unor transformari
biochimice

Data completarii Semnadtura titularului de curs Semnatura titularului de laborator

01.09.2024

Data avizarii in catedra Semnatura directorului de departament




