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FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1 Institutia de invatdmant superior Universitatea Dundrea de Jos din Galati
1.2 Facultatea / Departamentul Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor
1.3 Catedra Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvaculturad
1.4 Domeniul de studii Zootehnie
1.5 Ciclul de studii Licenta
1.6 Programul de studii/Calificarea Piscicultura si acvaculturi

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei | Microbiologie

2.2 Titularul activitatilor de curs Conf.dr.ing. Oana Emilia Constantin

2.3 Titularul activitatilor de seminar | Conf.dr.ing. Oana Emilia Constantin

2.4 Anul de studiu

|2.5 Semestrul [I  [2.6 Tipul de evaluare |E | 2.7 Regimul disciplinei [Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numar de ore pe saptaméana 4 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/laborator 2
3.4 Total ore din planul de invataméant | 56 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/laborator 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 25
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10
Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 10
Tutoriat 9

Examinari 5

Alte activitati.......c.covveevreerieerrennnnan, 10

3.7 Total ore studiu individual 69
3.9 Total ore pe semestru 125
3. 10 Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum ) Cunostinte de biologie, chimie organica.
4.2 de competente o Manipularea probelor biologice in conditii de securitate pentru utilizator si mediul
inconjurétor.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a . Sala de curs dotata cu sistem de proiectie; conexiune internet.
cursului . Platforma Microsoft Teams/Metoda alternativ.
5.2. de desfasurare a . Dotare laborator: Microscop fotonic, lampa UV, termostat, conexiune la gaz;
seminarului/laboratorului dotari conexe (autoclav, etuva, ustensile specifice).
. Platforma Microsoft Teams/Metoda alternativa.

6. Competentele specifice acumulate

a organismelor acvatice.

C3. Selectia, ameliorarea, producerea si valorificarea materialului biologic de reproducere in
piscicultura si acvacultura.

C4. Managementul, marketingul, procesarea si valorificarea organismelor acvatice

Competente
profesionale

C1. Elaborarea, implementarea si coordonarea proceselor tehnologice specifice cresterii animalelor si
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7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei -Descrierea taxonomica, a caracterelor morfologice si a comportamentului
fiziologic a principalelor grupe de microorganisme cu implicatii practice.

Studiul conditiilor fizico-chimice si biologice de dezvoltare a

microorganismelor si a comportamentului metabolic a microorganismelor.

7.2 Obiectivele specifice -Cunoasterea notiunilor generale referitoare la taxonomia, morfologia si
fiziologia si particularitatile de reproducere ale principalelor grupe de
microorganisme cu implicatii in piscicultura si acvacultura.

-Studiul factorilor extrinseci, intrinseci si impliciti asupra dezvoltarii si

activitatii fiziologice a microorganismelor.
- Nutritia microorganismelor-surse nutritionale, tipuri si modalitati de nutritie.
Analiza principalelor tipuri de procese metabolice cu implicatii practice.

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Obse,fv atit
Notiuni introductive. Implicatiile microorganismelor 1n natura si domeniul | Prelegerea, conversatia 2h
acvaculturii. Tipuri de organizare celulara. Clasificarea generala a euristica, explicatia
microorganismelor.

Virusuri si fagi: organizare structurala, etapele ciclului de vital, raspandire | Prelegerea, conversatia 4h
si implicatii practice. euristicd, explicatia

Bacterii: definitie, particularitati ale structurii si organizarii celulelor, Prelegerea, conversatia 4h
caractere morfologice si fiziologice; modalitati de reproducere, raspandire | euristica, explicatia

si implicatii practice.

Fungi (drojdii si mucegaiuri): definitie, particularitati ale structurii si Prelegerea, conversatia 4h
organizarii celulelor, caractere morfologice si fiziologice, modalitati de euristica, explicatia

reproducere, raspandire si implicatii practice.

Nutritia microorganismelor: tipuri de nutritie, surse nutritionale modalitati | Prelegerea, conversatia 4h
de nutritie. Modalitati de cultivare a microorganismelor in conditii euristica, explicatia

controlate.

Factori care conditioneaza dezvoltarea si activitatea fiziologica a Prelegerea, conversatia 6h
microorganismelor in conditii naturale si de cultivare in conditii euristica, explicatia

controlate.

Metabolismul microbian, particularitati si implicatii practice In domeniul Prelegerea, conversatia 4h
pisciculturii si a acvaculturii. euristica, explicatia

Bibliografie
Constantin Oana. Microbiologie. Note de curs

¢ Mocanu, DG, Constantin O.E. 2018. Microbial Contamination of Food Products, Nova Science Publishers
¢ Buller, N. B. 2014. Bacteria and fungi from fish and other aquatic animals: a practical identification manual. Cabi.
e Christine L. Case; Berdell R. Funke; Gerard J. Tortora, 2016. Microbiology: an introduction.

e Fernandes, R. (Ed.). 2009. Microbiology handbook: Fish and seafood, Royal Society of Chemistry.
e Gerard J. Tortora, Berdell R. Funke, Christine L. Case, 2016. Microbiology: an introduction. Pearson

e Liong, M. T. (Ed.). (2015). Beneficial microorganisms in agriculture, aquaculture and other areas (Vol. 29).

Springer.

e Nicolau, A., Turtoi, M., 2006. Microbiologie generala. Factori care influenteaza dezvoltarea microorganismelor,

Ed. Academica, Galati

8. 2 Seminar/laborator

Metode de predare

Observatii

Prezentarea laboratorului de microbiologie, a regulilor de siguranta a
muncii, a echipamentelor si ustensilelor specifice pentru microbiologie,
practici bune de laborator, tehnici aseptice incluzand sterilizarea mediilor
de cultura si a sticlariei de laborator.

Lucru in echipa si individual

2

Microscopie generala: descrierea microscopului; tehnici corecte de
utilizare; etape generale in obtinerea si studiul preparatelor microscopice

Lucru in echipa si individual

Studiul caracterelor morfologice ale bacteriilor: analiza caracterelor
culturale; tehnica de obtinere a frotiurilor uscate si colorate simplu si prin
metode diferentiale; diferentierea bacteriilor in functie de afinitatea
tinctoriala

Lucru in echipa si individual
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Studiul caracterelor morfologice ale drojdiilor: analiza caracterelor Lucru in echipa si individual | 4
culturale in; tehnica de obtinere a preparatelor umede; studiul drojdiilor
asporogene si sporogene

Studiul caracterelor morfologice ale mucegaiurilor: analiza caracterelor Lucru in echipa si individual | 4
culturale; studiul caracterelor morfologice principalelor grupe de
mucegaiuri in preparate microscopice

Culturi pure: modalitati de obtinere si tehnici de conservare Lucru in echipa si individual | 3
Metode de cultivare a microorganismelor. Lucru in echipa si individual | 4
Metode de evaluare a numarului de microorganisme: metode directe si Lucru in echipa si individual | 4

metode indirecte de numarare.

Teste biochimice de apreciere a activitatii metabolice a microorganismelor | Lucru in echipa si individual | 2

Bibliografie
¢ Constantin O.E. (2018). Microbiologie speciala - Principii, aplicatii si analize de laborator, 212p., Ed. GUP, Galati
e Cappuccino J.G. & Welsh C.T., 2019, Microbiology: A Laboratory Manual, Series: 12 Pearson
e Yousef, A.E. & Carlstrom, C., 2003. Food microbiology: a laboratory manual. John Wiley & Sons

*repartizarea numarului de ore pe continuturi este orientativa, cu posibilitatea de adaptare in functie de specificul anului/grupei.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Cunoasterea taxonomica si a comportamentului microorganismelor in conditii fizico-chimice si biologice
diferite de cultivare si In medii naturale.
o  Deprinderi practice in laboratorul de microbiologie.

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 1.0'3 Ponderev
din nota finala
Evaluare cunostinte teoretice Test grila si examen oral 60 %
10.4 Curs aferente continutului.
Teme de casa/ referat Problematizare ; Studiu de caz 20 %
— o : - : — — 0
10.5 Seminar/laborator gzrlt;zl\zire lucrari practice Implicare in activitati; Interactivitate, Test | 20 %

10.6 Standard minim de performanta

e Rezolvarea independent a unei probleme de medie complexitate folosind formalismul caracteristic
microbiologiei

e Descrierea unui proces microbiologic specific, incluzand argumentarea metodelor, a tehnicilor, a procedeelor
si instrumentelor aplicate.

Semnatura tiularului de curs Semndtura titularului de seminar
Data completarii e % 7 A=
25.09.2024 e 27/ < M&

Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
Conf.dr.ing. Daniela lonela Istrati

Data aprobarii in Consiliul Facultatii Semnatura decanului
Conf.dr.ing. Cristian Vasile Dima
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