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1. Date despre program
1.1 Institutia de Tnvatdmant superior Universitatea Dunarea de Jos Galati
1.2 Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor
1.3 Departamentul Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura
1.4 Domeniul de studii Inginerie si Management in Agricultura si Dezvoltare Rurald
1.5 Ciclul de studii Master
1.6 Programul de studii/Calificarea Inginerie si management in alimentatie publica si agroturism (Buzau)
2. Date despre disciplina
2.1 Denumirea disciplinei Resurse turistice
2.2 Titularul activitatilor de curs Conf. dr. ing. Octavian BARNA
2.3 Titularul activitailor de seminar -
24Anuldestudiu | I [25Semestrul | | [2.6Tipulde evaluare | Vv | 2.7 Regimul disciplinei | Ob
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numar de ore pe saptdmana 1 din care: 3.2 curs 1 3.3 seminar/laborator/proiect -
3.4 Total ore din planul de invatamant 14 din care: 3.5 curs 14 3.6 seminar/laborator/proiect -
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 10
Tutoriat 5
Examinari 6
Alte actiVitafi........cocoovericercne
3.7 Total ore studiu individual 61
3.8 Total ore pe semestru 75
3. 9 Numarul de credite 3
4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1 de curriculum o
4.2 de competente o

5. Conditji (acolo unde este cazul)
5.1. de desfasurare a cursului e  Sala cu videoproiector

5.2. de desfasurare a o  Platforma educationald Microsoft Team /Metoda alternativa
seminarului/laboratorului/proiectului

6. a) Rezultatele invatarii

Cunostinte C2.Studentul/ absolventul descrie operatille tehnologice pe fluxul de fabricatie a produselor alimentare/
preparatelor culinare, principiile si instructiunile de functionare a utilajelor din unitatile de alimentatie publica.
(C5.Studentul/absolventul defineste concepte, principii si teorii economice, precum si concepte privind procesele
decizionale, de planificare, de organizare si de control a activitatilor. Totodata, va identifica si selecta metode si
tehnici specifice activitatii de marketing si management.
CT3. Studentul/absolventul explica principiile si conceptele fundamentale ale dezvoltarii economiei rurale,
inclusiv gestionarea resurselor naturale, infrastructura rurala si impactul urbanizarii asupra mediului rural.
Abilitati A2.Studentul/absolventul utilizeaza calculele tehnologice in vederea stabilirii consumurilor specifice si a
randamentelor de fabricatie. Studentul/absolventul aplica inteligenta artificiala pentru cresterea randamentelor
de productie a utilajelor din unitatile de alimentatie publica.
A5.Studentul/absolventul demonstreaza abilitati in utilizarea indicatorilor economici pentru analiza evolutiei
fenomenelor economice, interpretand tendintele si impactul acestora asupra mediului de afaceri. De asemenea,

va aplica in mod adecvat metodologia planificarii si coordonarii procesului decizional, utilizand instrumente
=1
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specifice de control, evaluare si monitorizare pentru optimizarea activitatilor economice si manageriale.
Studentul/absolventul experimenteaza tehnici de marketing si management in analiza mediului intern si extern
al unei entitati economice si analiza pietei produselor si serviciilor.

AT3. Studentul/absolventul demonstreaza aptitudinea de a aplica tehnologia si inovatiile in mediul rural si
aplicarea principiilor ecologice in protejarea mediului, gestionand resursele economice si naturale.

Responsabilitate
si autonomie

RA2.Studentul/absolventul realizeazé si/sau planifica activitati de inginerie in vederea obtinerii produselor/
preparatelor culinare dorite intr-un mod optimizat din punctul de vedere al costurilor, resurselor si timpului.
RAS.Studentul/absolventul elaboreazd solutii in vederea eficientizarii activitatilor economice, rapoarte
economico-financiare, studii de piata, proiecteaza politici si strategii de marketing si management pentru
dezvoltarea afacerilor, asumand in mod responsabil adoptarea de decizii si implementarea rezultatelor
activitatilor de monitorizare si control la nivel organizational.

RAT3. Studentul/absolventul solutioneaza provocarile infrastructurii si serviciilor publice rurale, precum si
problemele economice si logistice din sectorul agroalimentar. De asemenea, evalueaza impactul sistemelor
tehnologice asupra mediului si elaboreaza strategii pentru prevenirea si controlul degradarii acestuia.
Studentul/absolventul utilizeaza instrumentele de dezvoltare rurala pentru a identifica nevoile si oportunitatile
economice si sociale.

6. b) Competente specifice acumulate

Competente C2. Programeaza productia; utilizeaza instrumente informatice; reduce risipa de resurse.C5. Tine pasul cu

profesionale inovatiile din domeniul fabricarii alimentelor; ofera consiliere pentru probleme de productie; gaseste solutii pentru
probleme.

Competente CT3. Gestioneaza evolutia personala

transversale

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei e Disciplina urmareste fundamentarea teoretica a notiunilor legate de resursele

turistice, studiul patrimoniului turistic mondial, repartitia si modul de valorificare
al acestuia si a dotarilor turistice in plan teritorial, dinamica si repartitia fluxurilor
turistice internationale.

7.2 Obiectivele specifice .

8. Continuturi

8.1 Curs

Metode de predare Observatji*

1. Patrimoniul turistic natural. Zonele turistice internationale
1.1 Potentjalul turistic al reliefului
1.2. Potentjalul turistic al climei 4 ore
1.3. Potentjalul turistic hidrografic
1.4. Potentialul turistic al biosferei

2. Patrimoniul turistic antropic
2.1. Edificiile istorice
2.2. Edificiile religioase Prelegerea, conversatia
2.3. Edificiile culturale cu valoare turistica euristica, explicatia
2.5. Edificiile sportive cu potential turistic
2.6. Edificiile economice cu functie turistica

4 ore

3. Regionarea turistica 4 ore

4. Turismul ca fenomen mondial
4 1. Factorii exploziei turistice

. DA - 4 ore
4.2. Circulatia turisticd mondiala
4.3. Turismul si mediul inconjurator
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Bibliografie

Barna, O., 2025. Resurse turistice, Note de curs in format electronic.

Cianga, N., 2001. Roménia- Geografia turismului, Partea I, Editura Presa Universitara Clujeana, Cluj-Napoca.
Cocean, P., 1996., Geografia turismului, Editura Carro, Bucuresti.

Cocean, P., Vlasceanu, Ghe., Negoescu, B., 2002. Geografia generala a turismului, Editura Meteor Press, Bucuresti.
Cretu, R., 2005. Resurse agroturistice, Editura Cartea Universitara, Bucuresti.

Cristureanu, C, s.a., 1999. Turism international, Ed. Oscar Print, Bucuresti.

Glavan, V., 2000. Resurse turistice pe Terra, Editura Economica, Bucuresti.

Negru, R., Voda, M., 2005. Evaluarea resurselor turistice din perspectiva dezvoltarii durabile, Ed. Risoprint, Cluj-Napoca.
Negut, S., 2004. Geografia turismului, Editura Meteor Press, Bucuresti.

8.2 Seminar/laborator/proiect Metode de predare Observatii*

Bibliografie

*Repartizarea numarului de ore pe continuturi este orientativa cu posibilitatea de adaptare in functie de specificul anului/grupei.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu agteptérile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor profesionale si
angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
e  Continutul cursului corespunde cu cerintele angajatorilor privind angajarea unor absolventi cu pregatire de specialitate |

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 10.3 Pondere din nota finala
10.4 Curs Verificare Examen scris 60%
' Verificare Referate, teme de casa 40%
10.5 - - -
Seminar/laborator/proiect

10.6 Standard minim de performanta
e Nota minim 5 la examen si referate sau teme de casa

Data completarii Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de
16.06.2026 Conf. dr. ing. Octavian BARNA seminar/laborator/proiect
Data avizarii in departament Semnétura directorului de departament
25.06.2026 Conf. dr. ing. Daniela lonela ISTRATI
Data aprobarii in Consiliul Facultatii Semnatura decanului’
3.09.2026 Conf. dr. ing. Cristian Vasile DIMA
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