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Anexa 1 HCF 25/10.12.2025
REGULAMENT DE ORGANIZARE SI FUNCTIONARE
AL STATIILOR PILOT DIN CADRUL
FACULTATII DE STIINTA SI INGINERIA ALIMENTELOR

CAPITOLUL 1. DISPOZITII GENERALE
Art. 1.

(1) Prezentul regulament stabileste cadrul general de organizare si functionare al statiilor
pilot din cadrul Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor (denumita In continuare
Facultatea SIA), Universitatea "Dundrea de Jos” din Galati (denumita in continureUDJG) si
este elaborat in baza urmatoarelor acte normative:

a) Legea Invatamantului superior nr.199/2023, cu modificarile si completarile ulterioare;
b) Legea nr. 258/2007 privind practica elevilor si studentilor;

c) Carta universitatii UD]G;

d) Legea nr. 150/2004 privind siguranta alimentelor si a hranei pentru animale;

e) HG nr. 1.198 din 24 octombrie 2002 privind normele de igiena a produselor alimentare;
f) Regulamentul 1169/2011 privind etichetarea produselor alimentare;

g) Legea nr. 319 din 14 iulie 2006 privind normele de securitate si sandtate in munca;

h) Nr. 126 din 10.04.2024, Autorizatie Sanitara Veterinara pentru schimburi
intracomunitare cu produse alimentare de origine animala - Statia pilot de produse lactate;

i) VA - Nr. 3753 din 30.03.2012, Document de inregistrare veterinara si pentru siguranta
alimentelor pentru unitatile de vanzare cu amanuntul - Statie pilot de carne;

k) Nr. 12722 din 30.10.2025, Document de inregistrare veterinara si pentru siguranta
alimentelor pentru unitatile din unitatile de vanzare cu amanuntul - MAGAZIN
ALIMENTAR
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Art. 2.

(1) Statiile pilot din cadrul Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor (denumite in
continuare statii pilot) reprezinta unitati experimentale destinate activitatilor didactice, de
cercetare stiintifica aplicatd, inovare, transfer tehnologic pentru studenti, cadre didactice si
terti In domeniul industriei alimentare.

Art. 3.

(1) Statiile pilot sunt parte integranta a Centrului integrat de cercetare, expertiza si
transfer tehnologic in industria alimentara Bioaliment - TehnlA (denumit in continure
UC Bioaliment - TehnIA) din cadrul Universitatii "Dundrea de Jos” din Galati.

Art. 4.
(1) In cadrul statiilor pilot se pot desfisura urmatoarele activititi:

a) activitati didactice pentru studenti (practica de specialitate, proiecte de
licenta/disertatie);

b) activitati de cercetare stiintifica si inovare, proiecte de cercetare;
c) activitati de instruire profesionala (cursuri, workshop-uri, stagii practice);
d) activitati de cercetare pentru agenti economici, pe baza de contract.

e) activitati de promovare a UD]JG/Facultatii SIA (vizite realizate de elevi/studenti/cadre
didactice/agenti economici).

Art. 5.
(1) Toate activitatile prevazute la Art.4 se desfasoara cu respectarea:

a) normelor de igiena si control stabilite de legislatia comunitara europeana, Pachetul de
Igiena (Regulamentele CE 852/2004 si 853/2004 si Regulamentul 2073/2005
consolidatate), nationala (ANSVSA- Siguranta alimentelor si sanatate publica - A.N.S.V.S.A.)
si implementate de Directia Sanitar Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor din Galati- DSVSA
conform si de Directia de Sanatate Publica din Galati - (DSP);

b) principiilor de Analiza Pericolelor ; Punctele Critice de Control - (HACCP), programelor
preliminare (Bune Practici de Fabricatie si Bune Practici de Igiena- (GMP si GHP), aplicabile
industriei alimentare;
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c) normelor de securitate si sanatate Tn munca.

CAPITOLUL II. ORGANIZARE SI COORDONARE

Art. 6.

(1) Statiile pilot sunt organizate pe domenii tehnologice, astfel:
a) statia pilot de carne - Corp F;

b) statia pilot de produse lactate (G.M. Costin) - Corp E;

c) statia pilot tehnologii fermentative — Corp E.

Art. 7.

(1) Monitorizarea activitatilor desfasurate in cadrul statiilor pilot este asigurata de o
comisie formata din:

Decan - presedinte

Prodecan - membru

Director de departament - membru
Director UC Bioaliment TehnlA - membru
Art. 8.

(1) Fiecare statie pilot are un responsabil de statie si un inginer, desemnati de Consiliul
Facultatii SIA la propunerea decanului.

(2) Activitatea didactica (practica de specialitate) este realizata de cadre didactice din
cadrul Facultatii SIA desemnate de Consiliul Facultatii la propunerea responsabilului de
statie pilot.

Art. 9.

(1) Responsabilul statiei pilot raspunde de buna planificare si de functionarea activitatilor
prevazute la Art.4, de implementarea normelor de siguranta alimentara si sanatate in
munca.
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(2) Responsabilul statiei pilot impreuna cu inginerul intocmesc caietele de sarcini pentru
achizitionarea materiilor prime de origine vegetala/animald, materiilor auxiliare
(condimente, aditivi, etc.) si materialelor auxiliare (ambalaje, etichete, combustibili de
ardere - rumegus, solutii de igienizare, etc.) necesare desfasurarii activitatilor prevazute la
Art.4 (1) lit.a, bsic.

(3) Responsabilul statiilor pilot, cadrele didactice care realizeaza activitatile didactice
(practica de specialiate) Iimpreuna cu inginerul raspund de aplicarea normelor de siguranta
alimentara si sandtate in munca precum si de calitatea produselor alimentare obtinute in
cadrul statiei pilot.

(4) Inginerul raspunde de intretinerea echipamentelor, de evidenta/gestiunea materiilor
prime, materiilor si materialelor auxiliare, precum si de valorificarea produselor
alimentare obtinute in cadrul statiei pilot.

Art. 10.

(1) Responsabilul statiei pilot Intocmeste semestrial un raport privind activitatile
(didactice, cercetare, promovare, workshopuri, stagii de practica, etc.) desfasurate in cadrul
statiei pilot.

(2) Inginerul intocmeste documentele specifice organizarii/desfasurarii activitatilor
prevazute la Art.4, pentru fiecare statie pilot In parte.

CAPITOLUL II1. REGULI DE FUNCTIONARE SI ACCES
Art, 11.

(1) Desfasurarea activitatilor prevazute la Art.4. se realizeaza in baza unei solicitari scrise
si aprobate de catre responsabilul statiei pilot.

(2) Accesul 1In statiile pilot este permis doar persoanelor autorizate (cadre didactice,
personal didactic auxiliar, cercetatori, studenti, parteneri externi, etc.) care au primit
instruirea privind normele de siguranta alimentara si igienad, securitate si protectia muncii,
conform legislatiei in vigoare. Participarea la unele activitati de productie e posibila doar cu
carnet de sanatate, avizat.
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(3) Persoanele care desfasoara activitatile prevazute la Art.4. au obligatia de a purta
echipamentul de vizitator/protectie specific si de a respecta regulile de siguranta
alimentara si igiend, conform legislatiei in vigoare.

Art. 12,

(1) Echipamentele si instalatiile existente in statiile pilot pot fi utilizate numai de
personalul instruit si autorizat, In prezenta inginerului responsabil de activitatea statiei.

(2) Orice defectiune, incident sau accident de munca trebuie raportat imediat
responsabilului de statie.

CAPITOLUL IV. EVIDENTA, RAPORTARE SI VALORIFICARE PRODUSE
ALIMENTARE OBTINUTE IN CADRUL STATIILOR PILOT

Art. 13.

(1) Materiile prime de origine vegetalda/animald, materiile auxiliare (condimente, aditivi,
etc.) si materialele auxiliare (ambalaje, etichete, combustibili de ardere - rumegus, solutii
de igienizare, etc.) utilizate in activitatile prvazute la Art. 4 trebuie sa provina din surse
autorizate si certificate conform legislatiei in vigoare si se evidentiaza in registre de
functionare.

(2) Produsele rezultate din activitatile prevazute la Art. 4 pot fi valorificate, astfel:
a) In scop didactic sau de cercetare;

b) pentru analize senzoriale (organoleptice) si analize de laborator (fizico-chimice si
microbiologice);

c) pentru degustare 1in cadrul unor activitati de promovare/stiintifice
(conferinte/workshopuri, etc.) ale facultatilor din cadrul UD]G;

d) in conditiile stabilite de UD]JG, prin magazinul alimentar (produsele obtinute in statiile
pilot de carne/lapte) situat in cadrul cantinei corp J din Campusul Stiintei, conform
legislatiei privind siguranta alimentelor, si a legislatiei fiscale in vigoare.
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Art. 14.

Produsele obtinute la statiile pilot vor fi analizate fizico-chimic, microbiologic si senzorial,
conform planului de autocotrol, in laboratoarele platformei de cercetare BioAliment-
TehnlA, sau, dupa caz, in laboratoare acreditate.

Art 15.

Inginerul din statia pilot va pastra, indosaria si prezenta in caz de control urmatoarele
documente:

a) registrul unic de control;

b) planurile de autocontrol;

c) documentele sistemului de managementul sigurantei alimentelor, procedurile
privind trasabilitatea, produsul neconform si retragere/rechemare

d) registrul de consumuri de materii prime, materii si materiale auxiliare;

e) registrul de produse obtinute si valorificate;

f) registru de programare a activitatilor;

g) rapoarte semestriale privind activitatea desfasurata in cadrul statiei pilot;

h) alte dovezi si inregistrari necesare pentru functionarea statiilor;

CAPITOLUL V. DISPOZITII FINALE

Art. 16.

Prezentul Regulament poate fi modificat prin hotararea Consiliului Facultatii SIA.
Art. 17.

Regulamentul intra in vigoare dupa avizarea in Consiliu de Administratie si aprobat de

catre Senatul Universitatii si se aplica tuturor persoanelor care desfasoara activitati in
statiile pilot.



