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Legenda: 

(C / L / S)
1
 – cursul / laboratorul / seminarul se vor desfășura în primele șapte săptămâni de școală. 

(C / L / S)
2
 – cursul / laboratorul / seminarul se vor desfășura în ultimele șapte săptămâni de școală. 

Tehnici experimentale
3
 – disciplina se va realiza cu cadrul didactic coordonator al lucrării de disertație. 
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